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 درس هدف کلي

-

درس ياهداف اختصاص

و  بهداشتي دانشگاه علوم پزشكي و خدمات 

درماني تهران

 دانشكده بهداشت 



س شيوه ي تدري

 بحث و نقد يسخنران ،

 ان يه مطالب انتخاب شده توسط دانشجويارا



ارزشيابي دانشجو روش

مقررات کلاس

 کلاس حضور فعال داشته باشند. يان موظفند به موقع در کلاس حاضر شده و در بحث هايدانشجو

 الامکان در تمام جلسات کلاس حضور داشته باشد. يد حتيبا دانشجو

 ت مناسب يفين شده توسط استاد در زمان مقرر و با کييخود را بر اساس قواعد و چارچوب تع يدانشجو موظف است کار کلاس

 د.يآماده نما

 د داشت.ند و امکان گرفتن امتحان مجدد وجود نخواهيه امتحانات شرکت نمايان موظفند در کليدانشجو

 ه درسجدول زمان بندي اراي

ه شدهيمباحث ارا نام استاد خيتار جلسه

دکتر جاهداول

دکتر جاهددوم

دکتر جاهدسوم

دکتر جاهدارمچه

دکتر جاهدپنجم

دکتر جاهدششم

دکتر جاهدهفتم

دکتر جاهدهشتم

کيجات ارگانيسبز -

مولاييدکتر نهم



مولاييدکتر دهم

مولاييدکتر يازدهم

مولاييدکتر دوازدهم

مولاييدکتر سيزدهم

مولاييدکتر چهاردهم

مولاييدکتر پانزدهم

مولاييدکتر شانزدهم

دکتر  -دکتر جاهدفدهمه
مولايي

ان ترميامتحان پا
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